Kochen mit Klausi

Spaghetti mit pikanter Hack-Paprikasauce (W)

Zutaten: (Fur 3 Personen)

- 1-2 Zwiebeln, 3 Knobizehen, 250 g Spaghetti, 250 g Rinderhack, Salz,
- 1 rote Chili, 1 rote Paprika, 200 g scharfer Brotaufstrich mit Paprika,
- 250 ml Cremefine, Pfeffer, Zucker, 2 EL ital. TK-Krauter, Basilikum,

- Olivendl, frische Parmesanspane, Chili-Faden zur Garnierung

Zubereitung:

1. Zwiebeln u. Knoblauch abziehen u. alles fein wiurfeln. Paprika wa-
schen, entkernen u. klein wirfeln. Chili fein hacken. Spaghetti nach

Angabe zubereiten.
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2. Hack in heiBem Ol kriimelig braten. Zwiebeln, Knoblauch u. Chili da-
rin glasig dunsten. Salzen u. pfeffern, Paprika mitbraten. Cremefine
zugiel3en, Brotaufstrich unterrihren, aufkochen u. mit Salz, Pfeffer
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Tipp des Chaoten: Genial lécl{éf und super schnelll
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