Kochen mit Klausi

Spargel-Maccheroni-Auflauf

Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

- Je 500 g weilRer & gruner Spargel, 1 Zwiebel, 150 g Kochschinken,
- 150 g Rohschinken, Salz, Pfeffer, Zucker, Zitronensatft,

- 250 g kurze Maccheroni, 200 g Joghurt, 500 ml Hollandaise light,

- 1 Pck. Helle Sauce, 200 g gerieb. Gouda, Schnittlauch, Petersilie

Zubereitung:

1. WeilRen Spargel ganz, grinen im unteren Drittel schalen, Enden ab-
schneiden u. in Sticke schneiden. Zwiebeln klein, Schinken mittel
wirfeln. Maccheroni nach Angabe zubereiten.
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2. Zwiebeln in Butter glasig dunsten, Spargel einige Min. mitbraten.
Hollandaise, Joghurt u. helle Sauce zufligen, weitere 10 Min. ko-
cheln lassen. Mit Pfeffer, Zucker u. Zitronensaft wirzen. Schinken u.
Krauter unterheben u. alles in eine Auflaufform fullen.
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3. Gouda auf dem Auflauf verteilen u. 30 Min. tiberbacken.
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