Kochen mit Klausi

Spargel-Pfanne mit Huhn

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

500 g weil3er Spargel, 400 g Hahnchengeschnetzeltes, 1 Zwiebel,
Salz, Pfeffer, 1-2 M6hren, 200 g Champignons, 250 ml Cremefine,
100 ml trock. Weillwein, 1 Pck. Fix fur Spargel Gratin, Butter,

100 g TK-Erbsen, Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung:
1. Spargel schalen, Enden abschneiden. Rest in 2-3 cm lange Sticke
teilen. Zwiebel fein, Mohre klein wurfeln. Pilze in Spalten schneiden.
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2. Huhn in heiRer Butter braun braten, salzen, pfeffern u. herausneh-
men. Zwiebeln u. Méhren im Bratfett andinsten. Spargel ohne Spit-
zen mit Pilzen zufigen u. 5 Min. unter Rithren mitbraten.

3. Cremefine zugiel3en, Fix einrihren u. unter Rihren aufkochen, Wein

zugiel3en, Spitzen zufligen u. zugedeckt bei geringer Warme ca. 15
Min. kécheln lassen. Fleisch, Erbsen u. Krauter unterheben, erwar-
men, mit Salz u. Pfeffer abschmecken.
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