Kochen mit Klausi

Spargelragout mit Pasta

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 250 g weil3er & griner Spargel, 1 Zwiebel, 125 g Schinkenwdrfel,
- Salz, Zitronensaft, Zucker, Butter, 1 Pck. Fix f. Spargel-Pasta,

- 200 ml Sahne, 1 EL helle Sauce, Weillwein, Pfeffer, Petersilie,

- 250 g Reginette-Nudeln

Zubereitung:

1. Zwiebel klein wiurfeln. Spargelenden abschneiden, weil3en Spargel
ganz, grinen im unteren Drittel schalen u. in 3 cm Stucke schneiden.

2. ZW|ebeIn in Butter gIaS|g dunsten Schlnken mltbraten Spargel (oh-
ne Spitzen) zugeben u. 3 Min. mitbraten. Sahne + 150 ml Wasser zu-
gielRen. Unter Rihren mit Fix u. heller Sauce aufkochen, Spitzen zu-
geben u. bei kleiner Hitze kdcheln lassen. Mit Wein zu einer samigen
Sauce verlangern. Mit Salz, Pfeffer, Zitronensaft, Zucker abschme-
cken. Petersilie einrihren.
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3. InZW|schen die Nudeln nach Angabe zubereiten, abgieRen u. auf
Tellern mit der Sauce bedeckt servieren.
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