Kochen mit Klausi
Spitzkohl-Kartoffel-Hackgratin

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 500 g gem. Hack, 2 Zwiebeln, 3 Knobizehen, 1 kg Spitzkohl, Pfeffer,

- Salz, 900 g Kartoffeln, 2 TL Kimmel, je 150 ml Gemusebriihe & Milch
- 250 ml Cremefine, 100 ml Weil3wein, 2 Pck. helle Sauce, Petersilie,

- Majoran, 300 g geriebener Gouda, Ol

Zubereitung:
1. Gemuse putzen. Zwiebeln u. Knobi klein, Kartoffeln mittel wurfeln.
Kartoffeln in Salzwasser 15 Min. kochen u. abgiel3en. Spitzkohl langs
vierteln, Strunk entfernen u. in Streifen schneiden.

2. Hack in heiRem Ol krimelig braten, Zwiebeln, Knobi mitbraten, sal-
zen u. pfeffern. Kohl u. Brihe zugeben, umrihren u. abgedeckt 10
Min. garen u. mit Cremefine abldschen. Mit Salz, Pfeffer u. Kimmel
wirzen. Kartoffeln, Krauter unterheben u. in eine Auflaufform fillen.

=

Erstellt von Klausi am 02.02.2022



