Kochen mit Klausi
Strallburger Auflauf

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)
200 g Fussili, Salz, Pfeffer, Zucker, 500 g gem. Hack, 2 Zwiebeln, Ol,
3 Knobizehen, 250 g Champignons, 100 g Tomatenmark, 2 EL Mehl,
150-200 ml Rotwein, 250 ml Fleischbrihe, 250 ml Kochcreme,
Cayennepfeffer, Krauter der Provence, Petersilie, 1 kl. Dose Erbsen,
200 g ger. Mozzarella

Zubereitung:
1. Nudeln in Salzwasser bissfest garen, abgief3en u. zur Seite stellen.
Zwiebeln u. Knobi klein wirfeln. Pilze in Spalten schneiden.

2. Hack in Ol krumelig braten, Zwiebeln u. Knobi mitbraten, salzen u.
pfeffern. Tomatenmark u. Mehl einrihren, kurz mitbraten. Mit Wein u.
Brihe abléschen. Erbsen abgiel3en, mit Pilzen unterheben u. erwér-
men. Mit Krautern u. Cayennepfeffer abschmecken. Nudeln unterhe-
ben. In eine Auflaufform geben. Kase u. Kochcreme druber verteilen.
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Tipp des Chaoten: Dazu einen Salat u. Rotwein reichen!
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