Backen mit Klausi

Stracciatella-Quark mit Pfirsichen

Zutaten: (Fur 6-8 Personen)

- 1 groRRe Dose Pfirsiche, 250 ml Cremefine z. Schlagen,
- je 5Pck. Vanillinzucker & Sahne-Steif, 1 kg Stracciatella-Joghurt,
- 500 g Magerquark, 40 ml Pfirsichlikér, 25 g Mandelstifte, 1 Minzkrone

Zubereitung:

1. Pfirsiche abtropfen lassen, den Saft dabei auffangen u. wdurfeln.
Mandelstifte in einer Pfanne ohne Fett anrésten.

2. Cremefine mit Vanillezucker u. Sahnesteif steif schlagen. Joghurt,
Quark u. Cremefine verrihren. 2 EL Pfirsichsaft u. Likdr unterrthren.
Pfirsichstiicke unterheben u. Gber Nacht abgedeckt kiihl stellen.

3. Masse durchrihren, in eine Servierform fillen, mit Mandelstiften u.
Minze verzieren.

chleck!
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