Kochen mit Klausi
Leickr & Lecker!

Tagliatelle mit Spargel & Garnelen

Zutaten: (Fir 4 Personen)

- 500 g grunen Spargel, 1 rote Chili, Salz, Zitronensaft, Zucker, Pfeffer,
- 1 Zwiebel, 250 g TK-Garnelen, 180 g Tagliatelle, Ol, 125 g Frischkase,
- 1 EL Mehl, 250 ml Bruhe, 15 g ger. Parmesan, Weil3wein, Basilikum

Zubereitung:

1. Garnelen auftauen, waschen, trockenen u. mit Zitronensaft betrau-
feln. Spargel am unteren Drittel schalen, Enden abschneiden, in 3
cm grol3e Stucke schnelden Zwiebel u. Chili fein wirfeln.

2. Garnelen in helrSem OI kurz von belden Seiten anbraten u. heraus-
nehmen. Zwiebeln u. Chili andinsten, Spargelstiicke kurz mitbraten.
Mehl zugeben u. anschwitzen. Briihe zugieRen, Spitzen zugeben u.
mit Wein verlangern, abgedeckt ca. 10 Min. garen. Mit Salz, Zucker u.
Zitronensaft wirzen. Nudeln nach Angabe zubereiten u. abgiefRen.

3. Frlschkase u. Parmesan einrihren u. aufkochen Nudeln unterheben

mit Salz, Pfeffer abschmecken Basilikum klem hacken unterheben
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