Kochen mit Klausi

Tortellini mit Sahnesauce & Lachsstreifen

Zutaten: (Fur 3 Personen)

- 280 g Tortellini mit Lachs-Kasefullung, 1 kleine Zwiebel, Salz,
weiller Pfeffer, 200 ml Sahne, 1 | Gemiusebrihe, 2 EL helle Sauce

- 1 Pck. Fix fur Lachs-Sahne Gratin, 50 ml trockener Weil3wein, Butter,
- 100 g Raucherlachs, je 1 EL TK-Schnittlauch & Petersilie

Zubereitung:

1. Zwiebel abziehen, ein paar Ringe abschneiden, Rest klein wirfeln.
Lachs in Streifen schneiden. Nudeln mit Gemusebrihe nach Angabe
zubereiten, (200 ml Kochwasser auffangen) u. vom Herd nehmen.
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2. In der Zwischenzeit Zwiebeln in Butter glasig dinsten, mit Sahne u.
der Brihe abloschen. Fix, helle Sauce einrihren, aufkochen. Mit
Wein verlangern,

niert in tiefen Tellern anrichten.

- K &
: Al

Erstellt von Klausi am 08.07.2013



