Kochen mit Klausi
Tortelloni Hack-Auflauf mit Zucchini (\.)

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 500 g Tortelloni mit Fleischfullung, 800 g Zucchini, 500 g gem. Hack,
250 g Paprika-Mix, 1 Zwiebel, 3 Knobizehen, 3 EL Tomatenmark, Salz
Pfeffer, Olivendl, 1 EL Paprikamark scharf, 80 ml Rotwein,

1 Pck. pass. Tomaten, 3 EL Pizzagewlirz, Thymian Basilikum,
Thymian, Oregano, Petersilie, 200 g geriebener Mozzarella

Zubereitung:
1. Zwiebel u. Knobi fein, Paprika u. Zucchini mittel wirfeln. Zucchini
salzen u. abtropfen lassen.

2. Zucchini in Olivendl gar dinsten u. entnehmen. Hack im Bratfett
krimelig braten, Zwiebeln, Knobi u. Paprika mitbraten. Mit Salz u.
Pfeffer wirzen. Tomatenmark u. scharfes Paprikamark mitbraten, mit
Wein u. Tomaten abléschen, aufkochen. Pizzagewurz u. Krauter ein-
ridhren. Nudeln mit Zucchini unterheben. Einige Min. kécheln lassen.
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3. NudeI-Hackgemisch in
u. im vorgeheizten Ofen bei 175°C ca. 25-30 Min. gratinieren.
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