Kochen mit Klausi

Tortelloni in Tomaten-Sahnesauce

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 750 g Tortelloni mit Kase (Kuhlregal), 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, Salz
- Pfeffer, Chili-Olivendl, 0,5 | passierte Tomaten, 2 EL Pizzagewdrz,

- 3 EL Tomatenmark, Oregano, Basilikum, Rosmarin, Majoran,

- 250 g Champignons, 250 ml Cremefine, gerieb. Parmesan, Basilikum

Zubereitung:
1. Gemuse putzen. Zwiebeln u. Knobi fein wdirfeln. Pilze in Spalten
schneiden.

2. Zwiebeln, Knobi u. Pilze in Ol andunsten, salzen u. pfeffern. Toma-
tenmark mitbraten. Mit passierten Tomaten, Cremefine abléschen u.
aufkochen Plzzagewurz u. Krauter einrdhren.

3. Tortelloni unterheben aufkochen u. 10 Min. kocheln lassen, mit
Parmesan u. Basilikum garniert in tiefen Tellern anrichten.
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