Kochen mit Klausi

Tortelloni-Suppe mit Fleischkl63chen

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 400 g Tortelloni mit Fleisch (Kuhlregal), 1 Zwiebel, 4 M6éhren, Salz,
- Pfeffer, 1-2 Stangen Lauch, 400 g grobe Bratwurst, 100 ml Weil3wein,
- 1,51 Gemusebrihe, 1 EL Bratensaft, Muskat, 2 EL TK- Petersilie

Zubereitung:

1. Bratwurst als kleine Kldf3chen aus der Pelle driicken. Zwiebel abzie-
hen u. fein wirfeln. Lauch putzen, waschen u. in Ringe schneiden.
Mohren schalen u. schrag in Scheiben schneiden.
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2. Bratwurstkl6B3chen in heil3em Fett anbraten u. herausnehmen. Zwie-
beln u. Méhren 5 Min. im Bratfett andinsten, Lauch zugeben u. 5
Min. mitbraten. Mit Brihe u. Wein abléschen, aufkochen. Bratwurst-
kléRchen zufligen u. 5 Min. garen.

Tipp des Chaoten:
Schnell und sefir lecker! Mit einem Glas guten Weifswein genieflen.
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