Kochen mit Klausi

Tortelloni-Suppe mit Wurstchen
Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 400 g Tortelloni mit Tomate & Mozzarella (Kihlregal), weil3er Pfeffer,
150 g Champignons, 3-4 Lauchzwiebeln, 3 Knobizehen, Schnittlauch
- 200 g Wiener Wirstchen, 100 ml WeilRwein, 1,5 | Rinderbrihe, Salz,
Maggi, Bratensaft

Zubereitung:

1. Pilze putzen u. in Scheiben schneiden. Lauchzwiebelweil3 u. Knobi

fein wurfeln, Lauchzwiebelgrin in Ringe, Wiener Wirstchen schrag
in Sticke schneiden.
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2. Lauchzwiebelweild u. Knobi ca. 5 Min. in Fett andiinsten. Mit Briihe u.
Wein abléschen, aufkochen. Pilze mit Tortelloni zufligen u. ca. 3 Min.

kochen. Lauchzwiebelgrin mit Wirstchen zugeben u. erwarmen.
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3. Suppe mit Salz, Pfeffer, Bratensaft u. Maggi abschmecken. Schnitt-
lauch unterrihren.
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