Kochen mit Klausi

Truffelnudeln mit Mischpilzen

Zutaten: (Fur 2-3 Personen)

- 250 g Truffelnudeln, 2 Glaser gemischte Pilze, 1 Glas Pfifferlinge,
- 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, Salz, Pfeffer, Truffeldl, Butter, Petersilie,
- Schnittlauch

Zubereitung:

1. Pilze abgiel3en, Zwiebeln u. Knobi fein wurfeln. GrofRere Pilze kleiner
schneiden.

2. Zwiebeln u. Knobi in Ol u. Butter glasig diinsten. Pilze mitbraten, mit
Salz, Pfeffer u.1EL TruffeIoI abschmecken Krauter unterheben

3. Nudeln nach Angabe zubereiten, abschitten, gut abtropfen lassen u.
zuriick in den Topf geben. Pilze-Zwiebelgemisch unterheben. Pasta
in tiefen Tellern mit Petersilie garniert servieren.

Tipp ' Cten:

Mit Salat um{ einem trockenen Weg/Kwem sermeren.
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