Kochen mit Klausi

Uberbackene Schnitzel mit Spargel

Zutaten: (Fir 3 Personen)

- 4 Hahnchenschnitzel (a 100 g), Mehl, Semmelbrosel, Salz, Pfeffer,
- 2 Eier, 1 Glas Spargel, 6 Scheiben Maasdamer, Butter,

- 250 ml Hollandaise légere, Petersilie

Zubereitung:

1. Schnitzel waschen u. trocknen. Ei mit Salz u. Pfeffer verrihren.
Schnitzel in Mehl wenden, im Ei wenden u. von beiden Seiten durch
die Semmelbrdsel ziehen. Schnitzel in einer Pfanne in heiRer Butter
beidseitig braun braten. Auflaufform mit Alufolie auskleiden.

2. Schnitzel in die Auflaufform legen. Spargel abgiel3en, trocknen u. auf
den Schnitzeln verteilen. Hollandaise Uber die Schnitzel geben u. mit
Petersilie bestreuen Mit dem Kase belegen
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