Kochen mit Klausi
Ungarisches Paprika-Hahnchen (&)

Zutaten: (Fiir 4 Personen)

- 600 g Hahnchenfilet, 250 g Paprika-Mix, Salz, Pfeffer, 3 Knobizehen,
- 2 Zwiebeln, 4 EL Tomatenmark, 2 EL scharfes Paprikamark, Zucker,
- 0|, Butter, 2 EL Paprikapulver, 400 ml Hiihnerbriihe, 200 ml Sahne,
- 1 Pck. Fix fir ungar. Paprikagulasch, Schnittlauch, Petersilie

Zubereitung:
1. Gemiise putzen, Zwiebeln u. Knobi fein, Paprika klein wiirfeln. Huhn
wasch, trc_>_ckentufe u. in mittlere W|'.'|I chneiden.
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2. Huhn in heiBem Ol scharf a_|_1braten, salzen, pfeffern, entnehmen.
Zwiebeln, Knobi u. Paprika in Ol andiinsten, Tomaten- u. Paprikamark
mitbraten. Mit Briihe u. Sahne abléschen. Fix u. Paprikapulver einriih-

ren u. aufkochen. Huhn zugeben u. 25 Min. abgedeckt kdcheln lassen.
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