Backen mit Klausi

Vanille-Creme mit Erdbeeren

Zutaten: (Fur 6-8 Portionen)

- 400 g Erdbeeren, 250 ml Cremefine, 2 Pck. Vanillinzucker,
- 1 Pck. Sahnesteif, 500 g Vanille-Joghurt, 30 g Schokoladenraspel

Zubereitung:

1. Erdbeeren waschen, putzen u. wirfeln. Einige Erdbeeren fur die Gar-
nierung zur Seite legen. Cremefine mit Sahnesteif u. Vanillinzucker
steif schlagen.

2. Joghurt in eine Schussel geben u. Cremefine mit Erdbeerwdirfeln u.
Schokoraspeln (etwas ubrig lassen zur Garnierung) unterheben. In
eine grol3e Schussel fuIIen u. einige Stunden kihl stellen.

3. Vanille-Creme mit langs geviertelten Erdbeeren restl. Schokoladen-
raspeln bestreuen.

Tipp des Cﬁaoten:
Mit Schokowaffeln garniert geniefSen. Leu:/it und lécl{er’
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