Backen mit Klausi

Der suBBe AGschlul:
Vanille-Quarkcreme mit Ananas

Zutaten: (Fur 6-8 Portionen)

- 250 ml Cremefine, 4 Pck. Vanillinzucker, 4 Pck. Sahnesteif,
- 250 g Sahnequark, 1 kg Vanille-Joghurt, 1 Dose Ananasstucke,
- 30 g Schokoladenraspel

Zubereitung:

1. Ananas abgiel3en, Saft auffangen. Cremefine mit Sahnesteif u.
Vanillinzucker steif schlagen.

V

A

X 4 . ' P wll | g f
b 'y S -~ i = y
: o . L > 4 e
. s - ; =
B
S - s 4

2. Joghurt, Quark in eine Schiussel geben, mit Cremefine durchrihren.
Ananas mit 3 EL Saft unterheben u. tiber Nacht kihl stellen.

3. Creme durchrihren, in eine Servierschissel fillen u. mit Schoko-
raspeln bestreuen.
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Tipp des Chaoten:

Mit Minze garniert servieren. LecKer!
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