Backen mit Klausi

Der suBBe AGschlull:

Vanillecreme mit Kirschgrutze

Zutaten: (Fur 6 Personen)

- 250 ml Cremefine Vanilla, 2 Pck. Sahnesteif, 50 g Mandelstifte,

- 2 Pck. Paradiescreme Vanille (Dr. Oetker), 450 ml Milch,

- Bourbon Vanille aus der Muhle, 1 Dose Kirschgritze, Schokoraspel

Zubereitung:

1. Cremefine mit Sahnesteif steif schlagen u. in eine groRe Schissel
geben. Paradiescreme mit nur 450 ml Milch (nicht nach Packungsan-
gabe) u. Bourbon Vanille aus der Muhle kurz verrihren, dann sofort
unter die Cremefine heben.
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2. Creme in eine Halfte einer grol3en Form fullen, andere Halfte mit
Kirschgrutze auffiillen. Uber Nacht abgedeckt kalt stellen.
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Tipp des Chaoten:
Eine tolle Eigenkreation, sehr lecker!

Erstellt von Klausi am 08.03.2015



