Kochen mit Klausi
Wikingertopf mit Hackballchen

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 400 g gem. Hack, 2 Zwiebeln, 1 Ei, Semmelbrosel, Salz, Pfeffer,
- Ol, 50 ml WeiRwein, 2 kl. Dosen Erbsen mit Méhren, 200 ml Sahne,
- 1 Pck. Fix f. Wikingertopf mit Hackbéallchen, Bratensaft, Petersilie

Zubereitung:

1. Zwiebeln fein wirfeln. Hack mit ¥2 Zwiebeln, Ei, Semmelbrosel, 1 EL
Bratensaft, Salz, Pfeffer vermengen u. 18-20 kleine Ballchen formen.

2. Hackballchen bei mittlerer Hitze in Ol rundum braten u. herausneh-
men. Restl. Zwiebeln, zugeben u. glasig dinsten. Weil3wein, 200 ml
Wasser u. Sahne zugiel3en, Fix u. 1 EL Bratensaft unterrthren, auf-
kochen. Hackballchen zugeben.

3. Mohren u. Erbsen abgiel3en, zugeben u. unter Ruhren bei schwacher
Hitze ca. 15 Min. kécheln lassen. Petersilie unterheben.
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