Kochen mit Klausi

Wildlachs mit Lauch-Sahnenudeln
Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 250 g TK-Wildlachs, 1 Zwiebel, 2 Knobizehen, 2 Stangen Lauch, Salz,
- Pfeffer, Olivendl, 250 ml Cremefine, 100 ml WeilRwein, TK-Petersilie,
- 1 Pck. Fix fuar Bandnudeln mit Lachs, 200 g Bandnudeln, Butter

Zubereitung:

1. Lachs auftauen lassen, waschen u. trockentupfen. Mit Zitronensaft
betraufeln, salzen, pfeffern u. in 4 Sticke schneiden, dann mebhlie-
ren. Zwiebel, Knobi fein wirfeln. Lauch in breite Ringe schneiden.

2. Zwiebeln u. Knobi in Butter andlinsten. Lauch mitbraten, mit Creme-
fine u. Wein abloschen. Fix einrihren u. aufkochen. 10 Min. kdcheln
lassen. Mit Salz, Pfeffer u. Petersilie abschmecken.

P s TAS - e el -
3. Nudeln nach Angabe zubereiten, abgiel3en u. sofort unter d|e Sauce

heben. Lachs in heiRer Butter rundum anbraten u. zu den Lauch-
Sahnenudeln servieren.
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