Kochen mit Klausi

Was den Franken Schmeckt:
Zammerde & Dickmilch

Zutaten: (Fur 3 Personen)

- Ca. 1kg mehlig kochende Kartoffeln, 1 grof3e Zwiebel, Salz, Pfeffer,
- Butterschmalz, ca. 1 kg Dickmilch — je nach Belieben

Zubereitung:

1. Die Kartoffeln mit einem Dampfgarer ca. 45 Min. dampfen. Kartoffeln
pellen, mit einem Handquirl in einer Schussel vermengen. Mit Salz u.
Pfeffer wirzen.

2. Zwiebel abziehen u. klein wirfeln. Butterschmalz in einer Pfanne
zerlassen u. Zwiebel darin andinsten.
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3. Kartoffeln zugeben u. kross braten. Mit Salz u. Pfeffer abschmecken.
Mit Petersilie garniert mit der Dickmilch servieren.
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Tipp des Chaoten:
Ein altes «Nickola-Rezept» aus der Kinderzeit. Der Ausdruck,
Zdmmerder Rommt von zusammen gedriickt oder zermatscht.
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