Kochen mit Klausi

LWas den Franken Schmeckt:
Ziebeleskas

Zutaten: (Fur 4 Personen)

- 500 g Magerquark, 125 ml Sahne (Cremefine fir die Light-Variante,
- 1 Zwiebel, Salz, Pfeffer, %2 Bund Schnittlauch,
- %-1TL Paprikapulver edelsuf3

Zubereitung:

1. Zwiebel abziehen, ein paar Ringe zur Garnierung abschneiden, Rest
fein wirfeln. Schnittlauch waschen, trockenschitteln u. in Rdllchen
schneiden.
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2. Quark mit der Sahne in einer Schissel vermengen. Zwiebeln u.
Schnittlauch unterheben. Mit Salz, Pfeffer u. Paprikapulver ab-
schmecken.
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3. Ziebeleskds mit frischem Brot servieren. Mit Zwiebelringen u.
Schnittlauchhalmen bestreut servieren.
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Tipp des Chaoten:
Mit einem frinRischen Silvaner reichen! Lecker!
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