Kochen mit Klausi

Zuricher Kalbsgeschnetzeltes

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 400 g Kalbsgeschnetzeltes, 2 Knobizehen, 2 Zwiebeln, Salz, Pfeffer,
- 250 g Champignons, 300 ml Cremefine, 80 ml Weil3wein,

- 1 Pck. Fix fur Zuricher Geschnetzeltes, Petersilie & Schnittlauch

Zubereitung:
1. Zwiebeln u. Knobi fein wirfeln. Pilze putzen u. in Spalten schneiden.

3. Krauter unterheben, ca. 15 Min. erwarmen. Mit Salz, Pfeffer wiirzen.

- A f %
bx b
o

servieren. Super lecRer!!

Tip des Chaoten: 34s Rt
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