Kochen mit Klausi

Zuricher Kurbisfleisch

Zutaten: (Fur 3 Personen)

- 300 g Putenschnitzel, 200 g eingelegter Kurbis, 1 Zwiebel, Pfeffer,
- 3 Knobizehen, 3 Lauchzwiebeln, 400 ml Hihnerbriihe, Salz,

- 1 Pck. Fix fur Geschnetzeltes Ziricher Art, 2-3 EL helle Sauce,

- 50 ml WeiRwein, 200 ml Sahne, Schnittlauch & Petersilie

Zubereitung:

1. Putenbrust waschen, trockentopfen u. grob wiurfeln. Zwiebel u. Kno-
bi schélen, fein wirfeln. Lauchzwiebeln putzen, in Ringe schneiden.
Kurbis abscho

-

pfen u. kleiner schneiden.

2. Pute in heiBem Ol anbraten. Zwiebeln u. Knobi zugeben u. anbraten.

Mit Brihe u. Sahne abldéschen. Fix u. helle Sauce einrihren, auf-
kochen u. etwas einkdcheln lassen. Mit Wein verlangern.
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3. Kurbis mit 3 EL Sud zugeben u. erwarmen. Mit Salz u. Pfeffer ab-
schmecken, Krauter einrtihren.
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