Kochen mit Klausi

Zwiebel-Rahm-Schnitzel

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 500 g Putenschnitzel, 5-6 Zwiebeln, 2 Knobizehen, Ol, Pfeffer, Salz,
- 1 Pck. Fix f. Zwiebel-Rahm Schnitzel, 250 ml Cremefine, 150 ml Milch
- 80 ml WeilRwein, 1 Pck. Bresso, Petersilie & Schnittlauch

Zubereitung:

1. Pute waschen, trockentupfen, salzen u. pfeffern. 1 Zwiebel u. Knobi
fein wirfeln. Restl. Zwiebeln in halbe oder ganze Ringe schneiden.
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2. Putenschnitzel kurz beidseitig scharf in heiRem Ol anbraten u. bei-
seite legen. Fix in Cremefine einrihren. Zwiebeln im Bratfett braun
dinsten, Knobi kurz mitdinsten, mit angertuhrter Sauce abléschen,
Bresso einrihren u. aufkochen. Mit Wein verlangern, mit Salz u.
Pfeffer wirzen, Petersilie einrihren.
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