Kochen mit Klausi
Was den Franken Schmecks:

Zwiebel-Rostbhraten alla Klausi

Zutaten: (Fir 6 Personen)

1,8-2 kg kg Rindersteaks, Salz, Pfeffer, 6 Zwiebeln, 2 EL Bratensatft,
1 Pck. Fix fur Zwiebelsuppe, 1 Pck. Fix fiir Braten & Rouladen, Ol,
300 ml Cremefine, je 250 ml Fleisch-, & Gemusebriihe,

Steak Gewllrzsalz American Style, Petersilie

Zubereitung:

1. Zwiebel abziehen, in ganze u. halbe Scheiben schneiden. Rinder-
steaks waschen u. trockentupfen.

2. Ol in einer groRen Pfanne erhitzen, Steaks darin beidseitig von jeder

Seite 2-3 Min. anbraten, entnehmen, in eine groRe Auflaufform legen,
mit Gewdirzsalz kraftig wirzen. Zwiebeln im Bratfett braun braten.
Mit Brihe u. Cremefine abldschen, Fix u. Bratensaft einrihren, auf-
kochen. Mit Salz u. Pfeffer wiirzen.
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4. Rindersteaks mit Zwiebelsauce u. der Beilage anrichten, mit Peter-
silie garniert servieren.

Tipp des Chaoten: Mit Bratkartoffeln u. Raltem Bier geniefen.
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